9egrillt - serviert mit Reis u. Masala Sauce
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1. MASALA 8 nittel schart 8,00 Mix Vegetables : Veg Lover ¢ 13,50

1% Wirzige Tomaten Curry Sauce Kichererbsen / Veg. Korma

Lamm Tikka ¢ 15,50

Zartes mariniertes Lammfilet vom Spiel3

- 2. KORMA " g 800  Paneer Kase® : Paneer Sunrise ** 13.50

Milde Curry Sauce mit Dal / Paneer (Kase) Masala Mango Cre_am 500
Cashewnussen und Mandeln. _ Mangocream mit Ice.
Home Cooking #" 13.50

3. PALAK & 8,00 Chicken , Dal / Chicken Palak (Spinat) Gulab Jamun 5,00
Pikant gewurzte Spinat Sauce Frittierte Ballchen aus Milch
Tikka Taka Tak & 13.50 und Quark in Honig mit Eis
4. DAL 2 8,00 Lamm , Chicken Masala / Palak Paneer (Kase) 2 iy
Gelbe Linsen ( Indische National Gericht) - i i

‘Gex\c\(\&e

Butter Chicken &" 13,00

Gegrillte Huhnchenstiicke in spezieller
Tomaten Butter Sauce.

Cholle Bhature @ 990

Kichererbsen Curry mit Frittiertes
Brot aus Hefeteig.

DEIRYEIGERIE 11,00

Schwarze Linsen in Butter Sauce.

SaMmMosa 550  TikkiCholle 5" 550 T . NDINKS
Teigtaschen Z Stk. mit Kartoffeln und Erbsen geflilt Kartoffeln undKichererbsen Masala in S — :
dazu hausgemachtem Chutneys. Tamarind Chutney. } =
an WASSER mit/ohne 050L 250 Johanis.Schorle 030L 320

somosa Cthaat ° 550  VadaPav“ 550 Na -
Telgtaschen mit Kartoffein und Erbsen geftilt Keeine Burger mit Frittertes Kartoffein Brot Coca Cola ™033L 320 Rhabarber SchorleO30L  3.20
dazu Kichererbsen. Bdlichen mit Minze, Korriander, dazu Chutneys. - ~ . < >

Frisch gebackenes Fladenbrot Sl 2T S0 Enzit R
Pani Puri 550 PavBhaji® 550 aus dem Holzkohlelenmofen Sprite " 320 LASSI
Wasser (gemischt mit Kartoffeln, Kichererbsen, Kleine Brot (Z Stk.) in Gemse Mix aus peon .
Gewurze) in frittiertem Brot. Tomaten - Erbsen - Kartoffen - Karotten Naan %% 2,50 Fanta” 20 - bEnEe 201 250
M Tkk g 650 V t bl P k 550 Fladenbrot aus Hefeteig Mezzo Mix 3.20 - SR 020 L 250

urg Tikka ® . egetable Pakora .

Zarte Hihnchensticke in Joghurt mariniert aus Frisches Gemase frittiert in Teigmantel Garlic Naan *“® . 3,00 Apfel Schorle 050L 320  -Sauer 020L 250
dem Tandoori Ofen aus Kichererbsenmenl gefullt mit Knoblauch L & .
Cricken Pakora 550 : s deli tadk
Huhnerfleischstreifen im Teigmantel (’4 ® e I (] (]
aus Kichererbsenmenl .

Indian Street Food

Allergene: a = glutenhaltiges Getreide (Art des Getreides angeben), ¢ = Eier und Eierzeugnisse, \t \
g = Milch und Milcherzeugnisse, h = Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse (Mandeln,
Haselnlsse, Cashewnlsse, Pistazien) 1 = mit Farbstoffen,

* mit Farbstoff (with artificial coloring) *** Koffeinhaltige Limonade (with caffeine)



